Platrier

1) Comment Ahmid Chatter a-t-il appris son métier ?
Sur le terrain (en travaillant).

2) Comment a-t-il passé son diplome (le CAP) ?
En candidat libre.

3) Combien de temps a-t-il passé en apprentissage ?
6 mois.

4) Citez un outil qu’utilise le platrier :
La regle ou la taloche.

5) Qu’est-ce qui est le plus important pour réussir un « bon platre »?
Le dosage.

6) Qu’est-ce qui est le plus difficile dans ce métier ?
C’est un métier « physique ».

7) Quelles sont les qualités nécessaires pour faire ce métier ?
Etre minutieux, avoir de la volonté et du courage.

8) Avec qui travaille Ahmid Chatter ?
11 travaille seul.

9) Qu’est-ce qu’il aime le plus dans ce métier ?
Il aime son indépendance : faire ce qu’il veut quand il veut.

10) Travaille-t-il & son compte ?
Oui (synonyme donné dans la vidéo : « monter sa boite »).
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